
 ACQUA 0,375CL                                                                          1,00€
 ACQUA 0,75CL                                                                            2,00€
 COPERTO                                                                                    1,50€
 TIGELLE (4)                                                                                 2,00€    
 TRITTICO PER FORMAGGI (miele, confettura e sott'olio)  2,00€
                             

   APERITIVO
Selezione salumi -13€-



Bresaola di punta d’anca, Prosciutto Cotto legato a mano, Lardo di Patanegra, Mortadella al
pistacchio, Finocchiona di Montalcino, Prosciutto Crudo di Parma 22 mesi, Tigelle Artigianali

(Allergeni: cereali, latticini)



Selezione formaggi -13€-



Latteria morbido Guffanti, Provola calabrese, Fumantà, Buche Chevre, Zola dolce Guffanti,
Confettura, Pane artigianale di Altamura

(Allergeni: cereali, latticini, frutta a guscio) 



Selezione di mare  -15€-
3 salumi di pesce a nostra scelta e due crostini di mare

(Allergeni: cereali, pesce)



Tagliere misto per 2 persone - 16€-



Tagliere misto per 3 persone -24€-



Tagliere da mezzo metro misto (consigliato per 4/5 persone) -50€-
comprensivo di crostoni con lardo di Patanegra e miele



Tagliere da metro misto (consigliato dalle 7 alle 10 persone) -10€ a persona-

comprensivo di crostoni con lardo di Patanegra e miele





-Merende fino alle 19.00-



Poker di crostini di carne -8€-



Crostino con lardo di Patanegra e miele, Crostino con ricotta di bufala e porchetta,
Crostino carbonaro, Crostino con nduja calabrese

(Allergeni: cereali, frutta a guscio, latticini)





Poker di crostini di pesce -10€-



Crostino con ricotta di bufala e alici del Cantabrico, Crostino con burro salato e
ventresca di Salmone, Crostino con salsa tonnata e tonno marinato, Crostino con

Pizzicata di mare
(Allergeni: cereali, frutta a guscio, pesce, latticini)






Patate arrosto della casa con pulled pork artigianale - 6€-





Taco con tartare di fassona e crema al Parmigiano reggiano - 7€-
(Allergeni: latticini)






Nachos con crème fraìche, pesto di pistacchio & basilico e tartare di
salmone affumicato - 8€-

(Allergeni: latticini, frutta a guscio, pesce)





Alici del Cantabrico -10€-
accompagnate da burro salato e crostoni di pane caldo

(Allergeni: cereali, pesce, latticini)



-Piatti Freddi-



Mozzarella di bufala (125gr) accompagnata da crudo di Parma 22 mesi
-10€-

(Allergeni: latticini)



Cheesecake carbonara -5€-
(Allergeni: latticini, cereali, uova)



Tacos della salumeria S 7€/ M 13€/ L 20€

serviti con ribs sfilacciate e con pulled pork artigianale
(Allergeni: cereali)






Pastrami alla newyorkese -9€- 
servito con pane di segale, senape e cetrioli 

(Allergeni: cereali, senape)



Tacchino tonnè  -9€ -
Petto di tacchino affettato, servito con una salsa tonnata casalinga

(Allergeni: pesce)



Tartare a coltello di Fassona da 150g con tuorlo d'uovo -8€-
(Allergeni: uova)



Tartare a coltello di cavallo da 150g con lime e scaglie di Parmigiano -9€-

(Allergeni: latticini)



Millefoglie vegetariana -8€-







DEGUSTAZIONE
 



Rufianèr -minimo per 2 persone- prezzo a persona: 9€



Coppa piacentina, Crudo 22 mesi, Filetto calabrese, Bresaola punta d'anca, Primosale con
rucola, Robiola oro Guffanti, Provola calabrese, 2 crostini con robiola fusa e pomodorini

secchi, Pane di Altamura
(Allergeni: cereali, frutta a guscio, latticini)






Ignurantàz -minimo per 2 persone- prezzo a persona: 9€



Mortadella al pistacchio, Prosciutto cotto, Petto di tacchino arrosto, Porchetta del
Sannio, Arista di maiale, Mozzarella di bufala (125g), Fumantà, Crottino, 2 crostini con

pesto di pistacchio e mortadella, Pane di Altamura
(Allergeni: cereali, frutta a guscio, latticini)






Bastardàzz -minimo per 2 persone- prezzo a persona: 9€



Salame piacentino, Finocchiona di Montalcino, Manzo affumicato, Capocollo calabrese,
Caciotta pomodoro e basilico, Caciotta di capra a crosta fiorita, Salvacremasco, 2 crostini

con ricotta di bufala al limone e manzo affumicato, Pane di Altamura
(Allergeni: cereali, latticini)






 Panza Pina  -minimo per 2 persone- prezzo a persona: 12€



Lardo di Patanegra, Guanciale calabrese, Nduja, Pancetta arrotolata, Zola dolce,
Giovacco, Stracchino dei laghi, 1 crostino con lardo di Patanegra e miele, 1

crostino carbonaro, Pane di Altamura.
(Allergeni: cereali, frutta a guscio, pesce, latticini, uova)








Degustazione di pesce -minimo per 2 persone- prezzo a persona: 14€



Mozzarella di bufala da 150g, Tunni (filetto di tonno stagionato e fermentato),
Pescatorino (insaccato di tonno, pesce spada e ricciola stagionato), Spadino

(filetto di pesce spada stagionato e fermentato), Tonno marinato, Marlin
Affumicato, Filetto stagionato di Ricciola, Pane artigianale di Altamura

(Allergeni: cereali, frutta a guscio, pesce, latticini)







Degustazione formaggi -20€-



Ricotta di Bufala, Primosale con rucola, Caciotta di capra a crosta fiorita,
Pecorino coratino fresco, Stracchino dei laghi, Salva Cremasco, Crottino,

Confettura di stagione, Miele di acacia
(Allergeni: cereali, latticini, frutta a guscio)






DOLCI



CHEESECAKE DEL GIORNO   5,00€
        SALAME DI CIOCCOLATO BIANCO CON PISTACCHI SALATI  4,00€

SALAME DI CIOCCOLATO FONDENTE   4,00€
BABBA' AL LIMONCELLO  4,00€
SORBETTO DEL GIORNO  3,00€






AMARI



MARIA LUIGIA                                      3,00€
NOCINO                                                3,00€
 BARGNOLINO                                      3,00€
 AMARO SCOCCIA                                 4,00€
CREMA DI LIMONE                               3,00€
CREMA DI MELONE                              3,00€
CREMA DI PISTACCHIO                        3,00€






GRAPPA BIANCA CASTA



€4,00



GRAPPE BARRICATE DISTILLERIA QUAGLIA



€ 5,00






