
 ACQUA 0,375CL                                                                          1,00€
 ACQUA 0,75CL                                                                            2,00€
 COPERTO                                                                                    2,00€
 TIGELLE (4)                                                                                 2,00€    
 TRITTICO PER FORMAGGI (miele, confettura e sott'olio)  2,00€
                             

  APERITIVO

Selezione salumi -13€-

Bresaola di punta d’anca, Prosciutto Cotto legato a mano, Lardo di Patanegra, Mortadella al
pistacchio, Finocchiona di Montalcino, Prosciutto Crudo di Parma 22 mesi, Tigelle Artigianali

(Allergeni: cereali, latticini)

Selezione formaggi -13€-

Taleggio di vacca bruna, Salvacremasco d.o.p., Cacioricotta ruzzolata nelle erbe alpine,
 Brie di capra, Erborinato al caramello, Confettura, Pane artigianale di Altamura

(Allergeni: cereali, latticini, frutta a guscio) 

Misto per 2 persone -16€-

Selezione mista di salumi e formaggi selezionati al momento e in base alla stagione
(Allergeni: cereali, latticini, frutta a guscio) 

Misto per 3 persone -24€-

Selezione mista di salumi e formaggi selezionati al momento e in base alla stagione
(Allergeni: cereali, latticini, frutta a guscio) 



Crostoni della Salumeria
Allergeni: (latticini, frutta a guscio, cereali, pesce)

Crostone con mortadella al pistacchio e pesto basilico e pistacchio
-2,00€- 

Crostone con lardo di Patanegra e miele millefiori -2,00€-

Crostone con speck grappa e ginepro e taleggio accompagnato da
composta di mela cotogna -2,00€-

Crostone con cotto e pesto di pomodorini e anacardi -2,00€-

Crostone con carne salada e mascarpone ai fichi -2,00€-

Crostone con salume di mare (secondo disponibilità) -2,00€-

Crostone carbonaro -2,00€-

Crostone con crema di melanzane e pomodorini confìt -2,00€-



Tartare del macellaio di fiducia

Tartare a coltello di Fassona da 150g -11€-
con pomodorini confìt dolce e pane carasau

(Allergeni: pesce, cereali)

Tartare a coltello di cavallo da 150g -11€-
 con ricotta alle erbe mediterranee e scorza di limone

(Allergeni: latticini)

Tartare a coltello di carne salada trentina da 150g -11€-
con scaglie di Parmigiano Reggiano e composta ai frutti rossi

(Allergeni: latticini)

Tartare di caponata siciliana della casa -8€-
(Allergeni: sedano)



DEGUSTAZIONE DELLA SALUMERIA

MEZZO METRO MISTO (consigliato per 4/5 persone) -50€-
comprensivo di crostoni con lardo di Patanegra e miele

METRO MISTO (consigliato dalle 7 alle 10 persone) - 10€ a testa
comprensivo di crostoni con lardo di Patanegra e miele

Possibili aggiunte ai taglieri da degustazione:

Cocotte singola di gastronomia a scelta -5€-
Cocotte singola di sugo artigianale -5€-

Tigelle (4) - 2€



 Gastronomia 2.0

Bagel della salumeria -11€-
farcito con Roast beef  fatto da noi, salsa tonnata e cipollotto

Allergeni (cereali, pesce)

Sugo Artigianale in cocotte con crostoni -10€-
(secondo disponibilità)

Allergeni (cereali)

Pork belly della casa -11€-
Pancia di maiale lavorata con spezie in crosta croccante e cotta a bassa

temperatura servita dentro un bun con chutney di ananas
Allergeni (cereali, sesamo)

Ribs di maiale sfilacciate della casa -11€-
Costine di maiale glassate e speziate cotte a bassa temperatura servite

dentro un bun con coleslow
Allergeni (cereali, sesamo)



DOLCI

DOLCI DELLA CASA 5,00€

AMARI ARTIGIANALI

3,50€

GRAPPE BIANCHE

4,50€

GRAPPE GIALLE E BARRICATE 

5,00€


