
 ACQUA 0,375CL                                                                          1,00€
 ACQUA 0,75CL                                                                            2,00€
 COPERTO                                                                                    2,00€
 FOCACCIA CALDA OLIO E ROSMARINO                                  4,00€    

                                 
                                                                      APERITIVO

Selezione salumi -13€-
Bresaola di punta d’anca, Prosciutto Cotto legato a mano, Lardo di Patanegra, Mortadella al

pistacchio, Finocchiona di Montalcino, Prosciutto Crudo di Parma 22 mesi, Focaccia calda
(Allergeni: cereali, latticini)

Selezione formaggi -13€-
Italico crema d’alpe, Fontina dop, Su casteddu, Buche chevre, Crottino, Confettura, Pane

artigianale di Altamura
(Allergeni: cereali, latticini, frutta a guscio)

 

Misto per 2 persone -18€-
Selezione mista di salumi e formaggi selezionati al momento e in base alla stagione

-marmellata d’accompagnamento-
(Allergeni: cereali, latticini, frutta a guscio)

 

Misto per 3 persone -26€-
Selezione mista di salumi e formaggi selezionati al momento e in base alla stagione

-marmellata d’accompagnamento-
(Allergeni: cereali, latticini, frutta a guscio) 

Selezione salumi di selvaggina-16€-
Mortadella di cinghiale al tartufo, Angus marinato, Lardo di Patanegra, Salame cotto d’oca

(Allergeni: cereali)



Crostini di pinsa piastrati
Allergeni: (latticini, frutta a guscio, cereali)

Crostino con Italico crema d’alpe, Cotto artigianale e pomodorini confìt
-2,50€- 

Crostino con lardo di Patanegra e miele millefiori -2,50€-

Crostino con crema di zucca arrosto e pancetta tesa della Tuscia  -2,50€-

Crostino con zola al cucchiaio e capocollo  -2,50€-

Crostino con taleggio cremoso e porchetta -2,50€-

Crostino con pecorino maremmano e mortadella di cinghiale tartufata
-3,00€-

Crostino con crema di patate e guanciale  -2,50€-

Crostino con Humus vegetariano giornaliero -2,50€-



Tartare a coltello di Fassona da 150g  -11€-
con pomodorini confìt e pane carasau

(Allergeni:  cereali)

Tartare a coltello di cavallo da 150g  -11€-
 con scaglie di pecorino maremmano, tarallo sbriciolato e scorza di

limone
(Allergeni: latticini, cereali)

Tartare di caponata siciliana della casa -8€-
 con tarallo sbriciolato

(Allergeni: sedano, cereali)



DEGUSTAZIONE DELLA SALUMERIA

MEZZO METRO MISTO (consigliato per 4/5 persone) -50€-
comprensivo di crostini con lardo di Patanegra e miele

METRO MISTO (consigliato dalle 7 alle 10 persone) - 10€ a testa
comprensivo di crostini con lardo di Patanegra e miele

GASTRONOMIA 2.0

Cocotte di ribs sfilacciate homemade con crostoni caldi -10€-
Allergeni (cereali, senape)

Roastbeef della casa con salsa tonnata -10€-
Allergeni (pesce)



DOLCI DELLA CASA
 5,00€

AMARO DELLA CASA
3,50€

AMARO ARTIGIANALE
5,00€

GRAPPE BIANCHE
4,50€

GRAPPE GIALLE E BARRICATE 
5,00€


